JORNADES
GASTRONOMIQUES

DEL LLAGOSTI

2026

24/10

22/1

APERITIU DE VERMUT RAPITENC

AMETLLES FREGIDES, OLIVES
LLAGOSTINS | GAMBA AL VAPOR

TORRADA DE FUMATS
AMB ENCENALLS DE LLAGOSTINS

TARTAR DE LLAGOSTI
AMB GUACAMOLE | SALSA DE GINGEBRE DE TARONJA

CROQUETA DE LLAGOSTI
AMB CALAMARS A LA ROMANA

CUES DE LLAGOSTi A LA CREMA
AMB ROQUEFORT | PEBROT DEL “PIQUILLO”

A ESCOLLIR

ARROS TOT PELAT AMB CUES DE LLAGOSTI, o
ALL-I-PEBRE DE RAP | LLAGOSTINS, o

LLAGOSTINS A LA PLANXA (5) AMB ESCAMARLA OBERT
(SUPLEMENT 8€)

A ESCOLLIR

CREMA CATALANA DE LA CASA
SORBET DEL DIA
GELAT DE MANTECADO AMB XOCOLATA FONDANT

CAFE EXPRESS | LICOR D'ARROS

: CELLER
11 D.O. TERRA ALTA (1 BOT x PARELLA)

RAIG DE RAIM BLANC — CELLER PINOL
NEGRE RAIG DE RAIM — CELLER PINOL

TAULES COMPLERTES / MESAS COMPLETAS

APERITIVO DE VERMUT RAPITENC

ALMENDRAS FRITAS, ACEITUNAS
LANGOSTINOS Y GAMBA AL VAPOR

TOSTADA DE AHUMADOS
CON VIRUTAS DE LANGOSTINO

TARTAR DE LANGOSTINO
CON GUACAMOLE Y SALSA DE GENGIBRE DE NARANJA

CROQUETA DE LANGOSTINO
CON CALAMARES A LA ROMANA

COLAS DE LANGOSTINO A LA CREMA
CON ROQUEFORT Y PIMIENTO DEL “PIQUILLO”

A ESCOGER

ARROZ «TOT PELAT* COLAS DE LANGOSTINO, o
ALL-I-PEBRE DE RAPE Y LANGOSTINO, o

LANGOSTINOS A LA PLANCHA (5) CON CIGALA ABIERTA
(SUPLEMENTO 8¢€)

A ESCOGER

CREMA CATALANA DE LA CASA
SORBETE DEL DIA
HELADO DE MANTECADO CON CHOCOLATE FONDANT

CAFE EXPRESO Y LICOR DE ARROZ

BODEGA
D.O. TERRA ALTA (1 BOT x PARELLA)
RAIG DE RAIM BLANC — CELLER PINOL
NEGRE RAIG DE RAIM — CELLER PINOL




